'école de

patisserie

POSTRES BANQUETES

Duracién: 2 dias

Traer de preferencia filipina, mandil o bata.
Incluye recetario, materia prima, diploma, porciéon de degustacién para llevar.

Parfait helado de limén y consomé de frutos rojos

*Nougat helado de frutos secos y culis de frambuesa, bastones de
merengue y crema chantilly

*Tarta café - chocolate- ajonjoli
Pasta sucré, bizcocho, café — ajonjoli y cremoso de café chocolate.
Crujiente de chocolate y ajonjoli.

*Bizcocho tibio de chocolate, con corazén de ganache y crema de
vainilla, sorbete de frambuesa

*Financier de peras y helado de pistache

*Panna cotta de limén y salpicon de frutas exéticas

Calle Arquitos #510, Col Arquitos, Querétaro, Querétaro, México.
www lecoledepatisserie.com / ecolepatisserie@hotmail.com
FB/benoitgaillot.ecoledepatisserie



