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pdatisserie

PANADERIA BOULANGERIA DULCE

Duracién: 2 dias

Traer de preferencia filipina, mandil o bata.
Incluye recetario, materia prima, diploma, porcion de degustacién para llevar.

*Croissant

*Fuentes de Manzana
Pasta croissant y manzanas caramelizadas al miel de abeja.

*Brioche exético
Pasta brioche, crema maracuyd vy frutos frescos.

*Brioche con azicar de grano
*Danés de chabacano

Pasta brioche hojaldrada, crema pastelera, chabacano y
crumble de avellana.

*Rollos de pistache y chispas de chocolate

*Berlin
Bunuelo tipo donuts relleno de mermelada.

*Tarta de frutos rojos

Calle Arquitos #510, Col Arquitos, Querétaro, Querétaro, México.
www.lecoledepatisserie.com / ecolepatisserie@hotmail.com
FB/benoitgaillot.ecoledepatisserie



