I_—’écéle de

patisserie

EMPANADAS, QUICHES Y HOJALDRES

Duracion: 2 dias
Traer de preferencia filipina, mandil o bata.

QUICHES

*Quiche vegetariano
Pasta pate, calabaza, berenjena, jitomates, hierbas finas,
flan & quiche.

*Quiche de Poro, salmén ahumado y eneldo
EMPANADAS
*Empanada de cordero y verduras con semillas de cilantro

*Empanada hojaldrada forastera
Rellena de hongos salteados y queso de cabra.

HOJALDRES

*Hojaldre de huachinango y albahaca
Filete y muselina de Huachinango verduras y albahaca.

*Coulibiac de salmén
Pasta brioche, crepas de finas hierbas, relleno con
salmon, arroz pilaf y champinones.

Calle Arquitos #510, Col Arquitos, Querétaro, Querétaro, México.
www.lecoledepatisserie.com / ecolepatisserie@hotmail.com
FB/benoitgaillot.ecoledepatisserie



